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Categorias: Presencial | Etiquetas: Hosteleria y turismo

CARACTERISTICAS

- Cédigo: HOTR054PO

- Nivel: Intermedio

- Duracién: 20 horas

- Modalidad: Presencial

TEMARIO

- Fundamentos de la pasteleria aplicada a la restauracién

- Elaboracién de cremas, mousses, coulis y salsas dulces

- Técnicas de montaje y decoracién de postres en plato

- Combinacidén de texturas y temperaturas

- Conservacion, regeneracién y servicio de postres

- Normas de higiene y manipulacién de productos alimentarios

SALIDAS PROFESIONALES

- Pastelero/a especializado/a en restauracion
- Cocinero/a encargado/a de postres


https://garcia-ibanez.com/categoria-producto/presencial/
https://garcia-ibanez.com/etiqueta-producto/hosteleria-y-turismo/
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- Empleado/a de obrador o catering
- Profesional de cocina creativa y reposteria gourmet



