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Categorias: Presencial | Etiquetas: Hosteleria y turismo

CARACTERISTICAS

- Coédigo: HOTROCO04

- Nivel: Basico

- Duracién: 20 horas

- Modalidad: Presencial

TEMARIO

- ldentificacidon de alérgenos y sustancias que provocan intolerancias
alimentarias

- Legislacién vigente sobre informacion al consumidor

- Manipulacidén higiénica de alimentos y control de contaminacién cruzada

- Conservacién, almacenamiento y etiquetado de alimentos

- Buenas practicas en la preparacién y servicio en hosteleria

- Medidas preventivas y protocolos de actuacién ante emergencias alimentarias

SALIDAS PROFESIONALES

- Manipulador/a de alimentos en hosteleria y restauracion


https://garcia-ibanez.com/categoria-producto/presencial/
https://garcia-ibanez.com/etiqueta-producto/hosteleria-y-turismo/
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- Personal de cocina o comedor en restaurantes y hoteles
- Camarero/a o ayudante de cocina
- Empleado/a en servicios de catering o colectividades



