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DURACION: 20 HORAS

Categorias: Presencial | Etiquetas: Industrias alimentarias

CARACTERISTICAS

« Cdédigo: INAFO02PO

e Nivel: 1

e Duracién: 20 horas
 Modalidad: Presencial

TEMARIO
« Técnica profesional
« La harina
« Agentes de fermentacién

« Otros ingredientes


https://garcia-ibanez.com/categoria-producto/presencial/
https://garcia-ibanez.com/etiqueta-producto/industrias-alimentarias/
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SALIDAS PROFESIONALES

« Ayudante de obrador en panaderias o pastelerias (apoyo en preparacién de
masas hojaldradas bajo supervisién).

 Auxiliar en elaboracién de hojaldre para cocinas de restaurantes o hoteles
con servicio de bolleria.

« Técnico basico en laminacidn de masas en obradores artesanales.

« Asistente en cocinas de hosteleria con demanda de productos hojaldrados
(croissants, empanadas, etc.).

 Colaborador en obradores de catering para eventos (preparaciéon de masas
en procesos masivos).

« Ayudante en control de calidad de masas hojaldradas en pequenas
empresas.

« Auxiliar en microempresas de bolleria artesanal (ej: panaderias
tradicionales o startups de productos horneados).

« Formador practico en talleres de hojaldre basico para principiantes.



