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Categorias: Presencial | Etiquetas: Hosteleria y turismo

CARACTERISTICAS

- Cédigo: INAFCO016

- Nivel: Intermedio

- Duracién: 10 horas

- Modalidad: Presencial

TEMARIO

- Tipos de masas y técnicas de laminado

- Elaboracién de bolleria fermentada y hojaldrada

- Rellenos, coberturas y decoraciones creativas

- Innovacion en sabores, formas y presentaciones

- Control del horneado y conservacién del producto
- Normas de higiene y manipulacién alimentaria

SALIDAS PROFESIONALES

- Panadero/a o pastelero/a especializado/a en bolleria
- Empleado/a de obradores o pastelerias


https://garcia-ibanez.com/categoria-producto/presencial/
https://garcia-ibanez.com/etiqueta-producto/hosteleria-y-turismo/
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- Profesional de catering o restauracién
- Emprendedor/a en reposteria artesanal



