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DURACION: 35 HORAS = &

L

Categorias: Presencial | Etiquetas: Hosteleria y turismo

CARACTERISTICAS

- Cédigo: HOTRO0O1PO

- Nivel: Intermedio

- Duracién: 35 horas

- Modalidad: Presencial

TEMARIO

- Fundamentos del analisis sensorial del vino

- Terminologia y metodologia de la cata profesional

- Evaluacién visual: color, limpidez y densidad

- Evaluacién olfativa: aromas primarios, secundarios y terciarios
- Evaluacién gustativa: equilibrio, persistencia y retrogusto

- Maridaje basico y servicio del vino en hosteleria

SALIDAS PROFESIONALES


https://garcia-ibanez.com/categoria-producto/presencial/
https://garcia-ibanez.com/etiqueta-producto/hosteleria-y-turismo/
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- Sumiller o auxiliar de sumilleria

- Camarero/a especializado/a en vinos

- Personal de hosteleria y restauracion

- Formador/a o asesor/a en cata y cultura vitivinicola



