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DURACION: 40 HORAS

Categorias: Presencial | Etiquetas: Hosteleria y turismo

CARACTERISITICAS

- Cédigo: HOTROO5

- Nivel: Intermedio

- Duracién: 40 horas

- Modalidad: Presencial

TEMARIO

- ldentificacidn y caracteristicas de las carnes de caza, setas y trufas

- Limpieza, conservacion y manipulacion de materias primas

- Técnicas de coccion y marinado especificas

- Elaboracién de fondos, salsas y acompanamientos

- Presentacién y emplatado de platos gourmet

- Normativa higiénico-sanitaria y sostenibilidad en la cocina de productos
silvestres

SALIDAS PROFESIONALES

- Cocinero/a especializado/a en cocina de caza y productos silvestres


https://garcia-ibanez.com/categoria-producto/presencial/
https://garcia-ibanez.com/etiqueta-producto/hosteleria-y-turismo/
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- Chef de restaurante o catering de alta gastronomia
- Emprendedor/a gastronémico/a en cocina tradicional o gourmet
- Formador/a en técnicas culinarias de productos de temporada



